


UNE HISTOIRE DE TRADITION

Le gigot bitume est une préparation traditionnelle en France lors de repas
célébrant la fin du gros oeuvre sur un chantier de batiments ou de travaux
publics.

Ce sont les étancheurs qui se muaient en cuistots d'un jour. Au début du
20eme siecle, les étancheurs francais, utilisant du bitume pour leurs travaux
d'étanchéité, avaient I'habitude de cuire un gigot d'agneau dans leur fondoir,
une fois les travaux terminés. Ils avaient trouvé un moyen astucieux de se
servir de leur outil de travail en matériel de cuisson.

Chacun profitait de ce moment de convivialité, qui permet de rallier les
salariés de plusieurs secteurs d'activités et de rassembler ainsi tous les
intervenants de la conception a la réalisation de l'ouvrage, autour d'un bon
repas.

Mais avec les années et I'abandon progressif de cette technique, la tradition
s'est quelque peu perdue. L'emploi du bitume pour étanchéifier un batiment a
progressivement été abandonné, au profit de produits thermo-soudables, plus
faciles a utiliser.

Karine Fernandez, notre maitre bitumier a su apprivoiser les mystéres de la
cuisson et vous fera découvrir cette tradition culinaire francaise !

Enveloppé de papier kraft et cuit dans son fondoir, le gigot bitume nécessite
une cuisson délicate, tant sur le plan de la sécurité que sur celui du respect
des régles d'hygiéne.




IIIII\l\\\\\\\“\\\\\\\\\T




PACK PARTENAIRE

900 € HT

PRESTATION

1 table de 8 personnes
Emplacement réservé

2 bouteilles de champagne
2 bouteilles de vin rouge

ACCES SALON
8 entrées au Salon Espace BTP

VISIBILITE
Votre logo sur le photocall officiel

PACK PARTENAIRE MAJEUR
2 000 € HT

PRESTATION

2 tables de 8 personnes
Emplacement réservé

2 bouteilles de champagne
2 bouteilles de vin rouge

ACCES SALON
16 entrées au Salon Espace BTP

VISIBILITE

Votre logo sur le photocall officiel

Communication sur tous les supports (réseaux sociaux,
interview, set de table, roll up...)

CONTACTS

Un événement organisé par

pyg@pleingas.fr
06 8140 81 40

contact@cmevenements.com C M
04 28 38 18 52

EVENEMENTS




BON DE COMMANDE

A retourner avant le 30 Mai a:
CM EVENEMENTS

9 rue de I'herberie

TREVOUX

Tel. 04 28 38 18 52

Mail. contact@espace-btp.fr

Raison sociale :

Nom du responsable de la commande:

Adresse :
CP:

Ville :
Pays :

Téléphone fixe :

Téléphone portable :

Email :

Site Internet :

Numeéro de Siret :

Adresse de facturation si différente :

CP:

Ville :

PACK PARTENAIRE 900 € HT [
PACK PARTENAIRE MAJEUR 2 000 € HT[]
TOTAL HT € HT
MONTANT TVA 20%

TOTAL TTC €TTC

ELEMENTS TECHNIQUES A TRANSMETTRE :
® Logo de I'entreprise en haute définition a c.poncety@espace-btp.fr



BON DE COMMANDE

CONDITIONS DE VENTE ET D'ANNULATION :

Les frais de participation sont basés sur les conditions économiques actuelles et peuvent
varier avec celles-ci. Tous les paiements devront intervenir a réception de la facture. A
défaut de reglement dans ce délai, il sera di un intérét de retard de 1,5% par mois a
compter de la date d'échéance de la facture ainsi que le paiement de I'indemnité forfaitaire
pour frais de recouvrement de 40€.

Aucune commande ne sera acceptée sans le réglement.

Annulation a J-15 : remboursement de 50 % du montant total de la commande TTC.
Annulation a J-7 : pas de remboursement.

MODE DE PAIEMENT :

® Chéque al'ordre de : Christine Marques Evénements
® Virement

Relevé d'identité bancaire Christine Marques Evénéments
IBAN BIC
FR76 1080 7000 8012 2219 9299 847 CCBPFRPPDJN
Code Banque | N° du compte g?_l?cehet Clé RIB Domiciliation
10807 12221992998 47 BPBFC VILLARS LES DOMBES
00080
J€ SOUSSIGNE(E) : ..eevereeerieerieerieereneesesneeeesneesssnnesssnees accepte de recevoir par courrier, fax, ou

courrier électronique des informations commerciales d’organisation.
Je déclare avoir pris connaissance des conditions générales de vente et d'annulation dont
j'accepte les clauses sans réserve ni restriction.

(Précédé de la mention « Lu et approuvé »)

Date i Signature : Cachet commercial :



